Tarta z owocami

Skladniki:

maka pszenna 300g
masta 150g

26ttka 2 szt

cukier puder 80g
$mietana 50 ml
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proszek do pieczenia 1 tyzeczka

Krem:

serek mascarpone 250g
Smietanki 30% 250 g
cukier puder 3 tyzki
zelatyna 10g

czekolada biata 1 tabliczka
owoce 500g
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WyKkonanie:

Ciasto kruche

Make przesiaé z proszkiem do pieczenia.

Jaja wymy¢. Oddzieli¢ z6ttka od biatek. Utrze¢ zé6ttka z cukrem.

Make posiekac z mastem, dodaé zéttka z cukrem ,Smietane i zarobié ciasto - w pierwszej chwili tgczy¢
sktadniki nozem, a nastepnie krétko rekoma.

Ciasto schtodzic.

Tortownice o $rednicy 26 cm posmarowac ttuszczem i posypaé butkg tarta.

Wytozyé ciastem spdd tortownicy i wstawic¢ do nagrzanego do temperatury 180 C i piec okoto 30-40
minut.

Krem

Czekolade roztopié nad goraca kapielg wodng, wystudzi¢ i zmiksowac z serkiem mascarpone.
Smietanke ubi¢ na sztywno, dodaé cukier puder i delikatnie potaczy¢ z masg serowo-czekoladowa.
Mase przetozy¢ na wystudzong tarte, na wierzch utozy¢ owoce.



